
Menù di
 San Silvestro



Entrée di benvenuto
con Aperitivo

Antipasti
• Carpaccio di zucca 
marinato con noci e mandorle
• Carpaccio di manzo con salsa al rafano e cetriolo pickles
• Meringa salata al profumo di limone 
su cheesecake di acciughe e capperi
• Tartelletta di riso con spuma di panna fresca 
e germogli di barbabietola 
• Tartare di salmone al lime marinata al cavolo cappuccio
con vela croccante di pane

Bis di Primi
• Paccheri fritti al ripieno di mare
con vellutata di besciamella e polvere di Bottarga*
• Risotto Carnaroli “Azienda Agricola Salera” 
alla barbabietola, con granella di nocciole tostate e ricotta 
aromatizzata al limone

Secondo
• Filetto di manzo glassato al mandarino e vino Guancianera  
servito con insalata di patate e mele

Crema al limone
con frutti rossi

Allo scoccare
della Mezzanotte

• Cotechino della tradizione con lenticchie stufate
servito con Flûte di prosecco

Dolce
• Tarte tatin di mele servita con gelato alla crema

Acqua, Caffè e Coperto incluso.

# per allergeni o intolleranze chiedi al nostro staff. prenotazione necessaria

€ 95,00
Da 2 a 12 anni €35
con possibilità di alternativa di primo, secondo e dolce.


