
Valentine’s Day menù

MENÙ DI

San Valentino
Aperitivo di benvenuto alcolico/analcolico
Alcoholic and non-alcoholic welcome drink

 
Tartare di gambero su pane scottato al burro di cacao 
Shrimp tartare on toasted bread cocoa butter’s scents

# 1 - 2 - 6 - 8 - 10 - 12  

Involtino di pasta fillo ripieno di verdure di stagione
Fillo pasta roll filled with seasonel vegetables

# 1 - 6 - 10

Acqua, caffè e coperto inclusi
Water, espresso and service and cover charge are included

Proposta di Terra
Carpaccio di manzo scottato con zabaione al profumo di aceto balsamico, accompagnato da sfoglia ai semi misti

Seared Beef carpaccio with balsamic vinegar eggnog  and puff pastry with mixed seeds 
# 1 - 3 - 8 - 10 - 12

Risotto al melograno con spuma allo zafferano 
Pomegranate risotto with saffron mousse

# 3 - 7 - 12

Denver steak glassata al vino e frutti rossi servita con patate alla Parmentier
Glazed Denver steak with wine and red fruits served with Parmentier potatoes

# 7 - 12

                         

Proposta di Mare
Lobster roll con insalata di cavolo viola e salsa al rafano

Lobster roll with violet cabbage salad and horseradish sauce
# 1 - 2 - 3 - 6 - 10 - 12 

Risotto mantecato allo stoccafisso, pesto di basilico e gocce di burrata di Bufala  
Creamed Risotto with stockfish, basil pesto and Burrata cheese drops

 # 3 - 4 - 7 - 8 - 9 - 12

Filetto di San Pietro in tempura aromatizzata alla paprika servito con asparagi fondenti
Paprika tempura Saint Peter fish served with melting asparagus

# 1 - 4 - 7 - 10 - 12

In condivisione
Cuore al fondente con ripieno alle fragole

Dark chocolate parfait with strawberries heart 

# 3 - 7 - 8 

Inizio cena ore 20:30
Dinner starts at 20:30

€ 140
a coppia


