
Easter menu

MENÙ DIPasqua
Entrée dello Chef | Chef's Entrée

Antipasto | Appetizer
Sfoglia salata al parmigiano con crema acida, carciofo croccante

e tuorlo d’uovo marinato
Puff pastry with Parmigiano cheese filled with sour cream,

crispy artichoke and marinated egg yolk
# 1 - 3 - 6 - 7 - 10

Primo Piatto | First Course
Ravioli alla barbabietola al ripieno di erbe di campo

su fondo di Agnello
Beet ravioli pasta filled with field herbs on lamb sauce

#1 - 3 - 7 - 9 - 10

Secondo Piatto | Second Course
Denver steak di Black Angus con giardiniera di frutta

 e verdure glassata al melograno
Black Angus Denver steak with pickles of fruits and vegetables glazed 

with pomegranate
# 12

Dessert
Gelato al fiordilatte e fieno con cialda al miele

dell’Azienda Agricola Bio e Agriturismo “Brusignone”
Vanilla and hay ice-cream with honey waffle 

# 1 - 7 - 10 

€ 70
Acqua, caffè e coperto inclusi


